不合格报告说明
检验报告书编号：SP20210944
	不合格
项目
	不合格项目所属
指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	黄曲霉毒素B1
	生物毒素指标
	123μg/kg
	≤20μg/kg
	黄曲霉毒素普遍存在于霉变的食物中，花生、玉米、稻谷、花生油等粮油食品最容易受黄曲霉毒素B1污染，若生产厂家未能把好原料关，很容易生产出黄曲霉毒素B1含量超标的产品。散装食用油是该问题的多发区，一些散装油或作坊现榨油在生产过程中缺乏严格的原料质量管理、缺乏必要的加工设备和工艺、缺乏适当的保存环境、缺乏后续出厂检测程序，其出现黄曲霉毒素B1含量超标的风险远高于正规企业生产的预包装食用油。
	人的原发性肝癌也很可能与黄曲霉毒素有关。早在上世纪，世界卫生安排(WHO)的癌症研究机构就将它划定为1类致癌物。
	/


注： 

编制：                                          批准： 

编制日期：                                      批准日期：

不合格报告说明
检验报告书编号：SP20210978
	不合格
项目
	不合格项目所属
指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	过氧化值
	质量指标
	0.46g/100g
	≤0.25 g/100g
	产品在储存过程中环境条件控制不当，导致油脂酸败；未采取有效的抗氧化措施，使得油脂氧化。


	过氧化值主要反映食品中油脂是否氧化变质。随着油脂氧化，过氧化值会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。
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	过氧化值
	质量指标
	0.42g/100g
	≤0.25 g/100g
	产品在储存过程中环境条件控制不当，导致油脂酸败；未采取有效的抗氧化措施，使得油脂氧化。


	过氧化值主要反映食品中油脂是否氧化变质。随着油脂氧化，过氧化值会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。
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	酸价(KOH)
	质量指标
	3.6mg/g
	≤3mg/g
	产品在储存过程中环境条件控制不当，导致油脂酸败。

	随着油脂氧化，酸价会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。
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	黄曲霉毒素B1
	生物毒素指标
	45.3μg/kg
	≤20μg/kg
	黄曲霉毒素普遍存在于霉变的食物中，花生、玉米、稻谷、花生油等粮油食品最容易受黄曲霉毒素B1污染，若生产厂家未能把好原料关，很容易生产出黄曲霉毒素B1含量超标的产品。散装食用油是该问题的多发区，一些散装油或作坊现榨油在生产过程中缺乏严格的原料质量管理、缺乏必要的加工设备和工艺、缺乏适当的保存环境、缺乏后续出厂检测程序，其出现黄曲霉毒素B1含量超标的风险远高于正规企业生产的预包装食用油。
	人的原发性肝癌也很可能与黄曲霉毒素有关。早在上世纪，世界卫生安排(WHO)的癌症研究机构就将它划定为1类致癌物。
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	恩诺沙星
	兽药残留
	240μg/kg
	≤100μg/kg
	恩诺沙星残留量超标的原因，可能是在养殖过程中为快速控制疫病，违规加大用药量或不遵守休药期规定，致使上市销售产品中的药物残留量超标。
	恩诺沙星属第三代喹诺酮类药物，是一类人工合成的广谱抗菌药，用于治疗动物的皮肤感染、呼吸道感染等，是动物专属用药。长期食用恩诺沙星超标的食品，可能导致在人体中蓄积，进而对人体产生危害，还可能使人体产生耐药性菌株。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650—2019）中规定，恩诺沙星的最大残留限量值为100μg/kg。
	食用农产品（牛蛙）
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	大肠菌群
	指示性微生物
	检出
	不得检出
	①杀菌不彻底；

②包装材料受污染；

③生产过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染；

④储存运输不当。
	餐具中检出大肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌、致病性大肠杆菌等）污染的可能性较大。使用大肠菌群超标的餐具，最明显的症状就是腹泻，严重的还会导致肠道外感染，对人体健康带来负面影响。
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	可能引起的危害
	备注

	大肠菌群
	指示性微生物
	检出
	不得检出
	①杀菌不彻底；

②包装材料受污染；

③生产过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染；

④储存运输不当。
	餐具中检出大肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌、致病性大肠杆菌等）污染的可能性较大。使用大肠菌群超标的餐具，最明显的症状就是腹泻，严重的还会导致肠道外感染，对人体健康带来负面影响。
	/


注： 

编制：                                          批准： 

编制日期：                                      批准日期：

不合格报告说明

检验报告书编号：DC21445300596152568
	不合格
项目
	不合格项目所属指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
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	大肠菌群
	指示性微生物
	检出
	不得检出
	①杀菌不彻底；

②包装材料受污染；

③生产过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染；

④储存运输不当。
	餐具中检出大肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌、致病性大肠杆菌等）污染的可能性较大。使用大肠菌群超标的餐具，最明显的症状就是腹泻，严重的还会导致肠道外感染，对人体健康带来负面影响。
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	还原糖分
	品质指标
	13.8g/100g
	7.0~12.0g/100g
	冰片糖清净、结晶过程控制不良。
	还原糖分高的食糖易吸潮，易滋生微生物，导致变质，不利于保存。会影响食糖的口感、外观等。
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	可能引起的危害
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	还原糖分
	品质指标
	3.71g/100g
	1.5~2.5g/100g
	绵白糖清净、结晶过程控制不良。
	还原糖分高的食糖易吸潮，易滋生微生物，导致变质，不利于保存。会影响食糖的口感、外观等。
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