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	酸价(KOH)
	质量指标
	3.6mg/g
	≤3mg/g
	产品在储存过程中环境条件控制不当，导致油脂酸败。

	随着油脂氧化，酸价会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。
	/

	黄曲霉毒素B1
	生物毒素指标
	45.3μg/kg
	≤20μg/kg
	黄曲霉毒素普遍存在于霉变的食物中，花生、玉米、稻谷、花生油等粮油食品最容易受黄曲霉毒素B1污染，若生产厂家未能把好原料关，很容易生产出黄曲霉毒素B1含量超标的产品。散装食用油是该问题的多发区，一些散装油或作坊现榨油在生产过程中缺乏严格的原料质量管理、缺乏必要的加工设备和工艺、缺乏适当的保存环境、缺乏后续出厂检测程序，其出现黄曲霉毒素B1含量超标的风险远高于正规企业生产的预包装食用油。
	人的原发性肝癌也很可能与黄曲霉毒素有关。早在上世纪，世界卫生安排(WHO)的癌症研究机构就将它划定为1类致癌物。
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	黄曲霉毒素B1
	生物毒素指标
	55.6μg/kg
	≤20μg/kg
	黄曲霉毒素普遍存在于霉变的食物中，花生、玉米、稻谷、花生油等粮油食品最容易受黄曲霉毒素B1污染，若生产厂家未能把好原料关，很容易生产出黄曲霉毒素B1含量超标的产品。散装食用油是该问题的多发区，一些散装油或作坊现榨油在生产过程中缺乏严格的原料质量管理、缺乏必要的加工设备和工艺、缺乏适当的保存环境、缺乏后续出厂检测程序，其出现黄曲霉毒素B1含量超标的风险远高于正规企业生产的预包装食用油。
	人的原发性肝癌也很可能与黄曲霉毒素有关。早在上世纪，世界卫生安排(WHO)的癌症研究机构就将它划定为1类致癌物。
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	柠檬黄
	超范围使用食品添加剂
	0.12g/kg
	≤0.1g/kg
	企业在生产加工过程中，为了改善产品色泽而超范围使用。
	少量柠檬黄会被人体消化代谢排出，但其没有营养价值，长期过量食用柠檬黄超标的食品可能对人体健康产生一定影响。
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	山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)
	超量使用食品添加剂
	0.273g/kg
	≤0.075g/kg
	一是生产经营者不了解国家有关标准和法律法规要求，对添加剂的使用范围认识不到位，没有选择合法合规的措施保鲜防腐；二是生产过程中工艺不规范，没有做好质量控制及出厂检验；三是企业为了达到降低成本，延长货架期，超范围或超量使用食品添加剂；四是使用添加剂时不计量或计量不准确等。


	长期食用山梨酸超标的食品，可能会抑制人体骨骼生长，危害肾、肝脏的健康。
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	毒死蜱
	农药残留
	1.52mg/kg
	≤0.02mg/kg
	毒死蜱是一种具有触杀、胃毒和熏蒸作用的有机磷杀虫剂，在土壤中残留期较长。按照《农药管理条例》规定，毒死蜱禁止在蔬菜中使用。蔬菜检出“毒死蜱”残留超标，可能是农户违法使用或土壤污染导致。

	长期暴露在含有毒死蜱的环境中，可能会导致神经毒性、生殖毒性，影响胚胎的生长发育。是粮食、果树、蔬菜等作物的理想杀虫剂。毒死蜱的毒性取决于暴露计量，急性中毒会对呼吸系统、心血管和肠道、肝脏造成破坏，慢性中毒则会出现认知功能障碍、对语言和视觉功能造成危害。毒死蜱中毒会对儿童造成诸如：多动症、学习障碍及大脑、眼睛等器官缺陷。


	食用农产品（菠菜）
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