不合格报告说明
检验报告书编号：SP20230556
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	阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）
	其他有毒有害物质
	0.0282mg/100cm2
	不得检出
	1.清洗餐具所用洗涤剂、消毒剂不合格。如果用于清洗餐具的洗涤剂、消毒剂不符合标准，这样不仅清洗不干净餐具反而会造成二次污染。

2.洗涤剂或消毒剂未彻底冲洗干净。

3.餐具数量过多，洗涤剂、消毒剂浸泡餐具重复使用，造成交叉污染，使得阴离子洗涤剂残留在餐具中。
	慢性毒性：阴离子洗涤剂有持久作用，动物摄入后表现为血液中胆固醇增高；对人体皮肤也有损害；对肝脏的损伤作用也是存在的。
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	阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）
	其他有毒有害物质
	0.0197mg/100cm2
	不得检出
	1.清洗餐具所用洗涤剂、消毒剂不合格。如果用于清洗餐具的洗涤剂、消毒剂不符合标准，这样不仅清洗不干净餐具反而会造成二次污染。

2.洗涤剂或消毒剂未彻底冲洗干净。

3.餐具数量过多，洗涤剂、消毒剂浸泡餐具重复使用，造成交叉污染，使得阴离子洗涤剂残留在餐具中。
	慢性毒性：阴离子洗涤剂有持久作用，动物摄入后表现为血液中胆固醇增高；对人体皮肤也有损害；对肝脏的损伤作用也是存在的。
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	二氧化硫残留量
	食品添加剂
	0.429g/kg
	≤0.35g/kg
	蜜饯中二氧化硫残留量超标的原因，可能是生产企业为了提高产品色泽而超量使用二氧化硫，也可能是使用时不计量或计量不准确，还可能是由于使用硫磺熏蒸漂白这种传统工艺或直接使用亚硫酸盐浸泡所造成。
	二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，具有漂白、防腐和抗氧化作用。少量二氧化硫进入人体不会对身体造成健康危害，但过量食用会引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。
	水果制品


检验报告书编号：JQT23FC17430

	不合格
项目
	不合格项目所属
指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	铅（以Pb计）
	重金属污染物
	1.56mg/kg
	≤0.8mg/kg
	水果制品中铅（以Pb计）检测值超标的原因，可能是生产企业使用的原料中铅含量超标，也可能是生产设备或包装材料中的铅迁移带入。
	铅是一种常见的重金属元素污染物，长期食用铅含量超标的食品，可能会对人体的血液系统、神经系统产生损害，尤其对儿童生长和智力发育的影响较大。
	水果制品
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	甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)
	超范围/超限量使用添加剂
	1.43
	≤1.0
	甜蜜素，化学名称为环己基氨基磺酸钠，是食品生产中常用的甜味剂之一。其甜度是蔗糖的40-50倍。酱腌菜中甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)检测值超标的原因：①企业为增加产品甜度，超量使用甜蜜素；②使用的复配添加剂中甜蜜素含量较高；③添加过程中未准确计量。
	长期摄入甜密素超标的食品。可能会对人体的肝脏和神经系统造成一定危害。
	甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)


